Entrées Froides. Cold Starters

Salade de crevettes aux fruits de saison, sauce a I’avocat et miel d’eucalyptus

Shrimps salad with seasonal fruit topped with avocado and honey sauce

47,000

Salade de calamars, makis aux léegumes et vermicelles chinoises

Squids salad, vegetable maki and Chinese vermicelli

49,000

Salade de poulpe a la szechuan, croquants de légumes et sauce au
piment de cayenne

Szechuan octopus salad, crunchy vegetables and cayenne pepper sauce

53,000

Entrées Chaudes. Hot Starters

Nems de léegumes frits sauce vietnamienne

Vegetables nems, Viethamese sauce

36,000

Raviolis de poulet a la vapeur

Steamed chicken dumplings

44,000



Ailerons de poulet caramélisés, sauce aux fruits frais

Caramelized chicken wings with fresh fruits sauce

45,000

Rouleaux de printemps aux légumes et crevettes

Vegetables and shrimps spring rolls

47,000

Dim Sum de crevette a la vapeur

Steamed shrimps Dim Sum

47,000

Friture de crevettes et sauce aigre douce

Fried shrimps with “sweet & sour” sauce

48,000

Calamars dorés caramélisés et graines de sésame

Caramelized golden squids and sesame seeds

49,000

Poulet croustillant au citron

Crispy Lemon Chicken
49,000



Potages . Soups

Soupe de courgette crémeuse et tofu frit
Creamy zucchini and fried tofu soup

38,000

Soupe de nouilles chinoise au poulet et sauce soja
Chinese noodle soup with chicken and soy sauce

40,000

Soupe Phé au boeuf et aux piments
Beef and Chili Phé Soup

41,000

Soupe Tom Yum aux fruits de mer et Champignons Shiitake
Tom Yum Soup with Seafood and Shiitake Mushrooms

42,000



Produits de la mer . Fish & Seafood

Seiches . Cuttlefish 70,000

Calamars . Squids 73,000

Loup . Sea bass 70,000

Daurade . Sea bream 70,000

Merou . Grouper 77,000

Crevettes . Shrimps 80,000

A la vapeur . Steamed

Sauce soja. Soya sauce

Sauce a l’ail . Garlic sauce

Sauce huitre et tofu . Oyster sauce with tofu



Frits . Fried

A la sauce aigre douce . With sweet & sour sauce

A la sauce citron . With lemon sauce

A la sauce mango. With mango sauce

A la sauce orange . With orange sauce

Sauteé / Sauteed

Aux oignons & gingembre . With onions & ginger
Aux piments secs . With dry chili
Aux légumes verts . With green vegetables
Au mais et champignons noirs . With corn and black mushrooms

A la Szechuan . Szechuan style

Aux pignhons et poivres concassés. With pine and cracked pepper

En ragodt / Stewed

Aux aubergines et pates aux haricots . With eggplants and beans paste

Aux nouilles de riz, légumes de saison et champignons noirs

With rice noodles, seasonal vegetables and black mushrooms



Viandes . Meat

Cotelettes d’agneau sautées sauce au huitre et soja,cing epices
chinoises

Sautéed lamb chops oyster and soya sauce, Chinese spices
78,000

Emincé de filet de boeuf aux oignons

Sherdded beef with onions

80,000

Sauté de boeuf aux champignons noirs et blancs et bambou

Sautéed beef with black and white mushrooms and bamboo

80,000

Wok de boeuf aux pignons de pin et poivre concassé

Beef wok with pine and cracked pepper

80,000
Volailles . Poultry

Poulet kung Pao au gingembre, piment sec et sauce au
huitre

Kung Pao chicken with ginger, dry chilli and oyster sauce

60,000

Poulet frit a la sauce aigre douce

Fried chicken with sweet and sour sauce

60,000



Poulet sauté a la cantonaise, piments rouges et aromates
pékinoises
Cantonese style sautéed chicken, with red pepperand
pekingese herbs

62,000

Poulet au citron

Chicken with lemon

65,000

Poulet sauté aux amandes et champignons

Sautéed chicken with almonds and mushrooms

65,000

Magret de canard sauté a la cantonaise, sauce king poh

Cantonese style sautéed duck breast, king poh sauce

65,000

Canard chop suey, au gingembre et cing épices
Duck chop suey, ginger and five spices

93,000

Canard a la cantonaise et poivre szechuan

Cantonese duck and szechuan pepper

93,000

Canard ro6ti, sauce au miel
Roasted duck, honey sauce

95,000



Nouilles & Vermicelles. Noodles & Vermicelli

Nouilles de blé . Wheat noodles
Nouilles de riz. Rice noodles
Vermicelles de riz chinoises. Chinese rice vermicelli
Vermicelles de riz Thai. Thai rice vermicelli

Préparés selon votre godt :
Prepared according to your taste:

Aux crevettes et léegumes asiatique 83,000

With shrimps and Asian vegetables

Aux boeuf et germes de soja 83,000

With beef and bean sprouts

Aux fruits de mer et sauce Tom Yum 83,000

With seafood and Tom Yum sauce

Aux poissons du jour et sauce cing épices 74,000

With fish of the day and five-spices sauce

Poulet et champignons noir 68,000

chicken and black mushrooms

Legumes de saison et sauce sambal 50,000

seasonal vegetables and sambal sauce

Légumes, sauce soja et sauce au huitre 53,000

vegetables, soy sauce and oyster sauce



Riz. Rice..

Riz blanc a la vapeur

Steamed rice

16,000

Riz sauté aux ceufs et aux légumes

Fried rice with eggs and vegetables

22,000

Riz cantonais aux fruits de mer et aux légumes

Cantonese rice with seafood and vegetables

26,000

L égumes . Vegetables

Epinards et champignons blancs parfumés a I’ail nouveau

Spinach and white mushrooms flavored with fresh garlic

22,000

Tofu sauté a I’ail et sauce soja

Sauteed tofu with garlic and soya sauce

24,000

Haricot vert sauté au gingembre et ail ,sauce épicée

Green bean sauteed with ginger and garlic , spicy sauce

22,000



Desserts . Sweet moments

Salade de fruits de saison au thé et gingembre

Seasonal fruit salad with tea and ginger

30,000

Boule de glace vanille frite a la sauce chocolat noir

Deep fried vanilla ice cream with dark chocolate

32,000

Boule de glace frite au chocolat et sauce framboise

Fried chocolate ice cream and raspberry sauce

32,000

Chaud froid au chocolat blanc et noix de coco,
creme aux fruits de la passion et sorbet lychee

Hot and cold white chocolate delight with coconut,
passion fruit cream and lychee sorbet

30,000

Coupe de lychee
Lychee cup

30,000



